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Vendredi 30 juillet



OPÉRA DE FOIE GRAS
Chutney de Fruits aux Epices
_______
FILET D’OMBLE CHEVALIER, 
Quinoa crémeux et Sauce au Chignin 
_______
LA LAUZE DES FROMAGES 
_______
[bookmark: _Hlk77088815]BISCUIT COULANT 
AU CHOCOLAT OCOA
Glace Vanille



[bookmark: _Hlk77088781]HOME MADE DUCK FOIE GRAS
LIKE AN OPERA
Spiced Fruit Chutney 
_______
ARCTIC CHAR FILLET
Creamy Quinoa
Chignin wine Sauce 
_______
CHEESE SLATE
_______
[bookmark: _Hlk77088824]MOLTEN OCOA CHOCOLATE CAKE
Vanilla Ice Cream









Samedi 31 juillet



SAUMON FUMÉ PAR NOS SOINS
Tartare d’Avocat 
Condiment Exotique 
_______
FAUX FILET DE BŒUF 
CUIT ÉPAIS
Gaufre de Pommes de terre 
Mousseline de Brocolis
_______
LA LAUZE DES FROMAGES 
_______
[bookmark: _Hlk77082065]PARIS BREST
Sorbet Poires



HOME-MADE SMOKED SALMON
Avocado Tartare 
Exotic condiment 
_______
THICK BEEF SIRLOIN 
Potatoes waffles
Brocoli Purée
_______
CHEESE SLATE
_______
PARIS BREST 
Choux pastry 
Praline flavoured Cream
Pear Sorbet 









Dimanche 1er août



CREVETTES EN RAVIOLE OUVERTE
Parfumée au Gingembre
Emulsion de Crustacés
_______
POITRINE DE PORC CONFITE 
& PRESA POÊLÉE
Polenta Verde 
_______
LA LAUZE DES FROMAGES 
_______
[bookmark: _Hlk77087884]TARTELETTE CITRON MERINGUÉE
Sorbet Orange Sanguine



OPEN RAVIOLI OF SHRIMPS
Flavoured with Ginger
Creamy Shellfish Emulsion 
_______
STEWED BELLY OF PORK 
& PRESA LOIN
Polenta Verde 
_______
CHEESE SLATE
_______
[bookmark: _Hlk77087893]LEMON MERINGUE TARTLET
Bloody Orange Sorbet









Lundi 2 août



[bookmark: _Hlk78553480]VITELLO TONATO
Salade de Roquette
_______
[bookmark: _Hlk78553549]PAVÉ DE MERLU 
cuit sur la peau 
Risotto à l’Encre de Seiche 
 _______
LA LAUZE DES FROMAGES 
_______
ANANAS RÔTI AUX EPICES 
Perles du Japon au Lait de Coco 



VITELLO TONATO
Sliced Veal with a creamy sauce flavored with Tuna
Rocket Salad
_______
[bookmark: _Hlk78553558]THICK HAKE FILLET 
cooked on the Skin
Sepia Ink Risotto 
_______
CHEESE SLATE
_______
ROASTED PINEAPPLE WITH SWEET SPICES 
Tapioca with Coco Milk 








Mardi 3 août



[bookmark: _Hlk77087315]GASPACHO DE TOMATES
Burrata crémeuse 
Huile de Basilic
_______
PALERON DE VEAU BRAISÉ
Crozets gratinés au Beaufort 
 _______
LA LAUZE DES FROMAGES 
_______
[bookmark: _Hlk77087370]ENTREMET AUX TROIS CHOCOLATS
Sorbet Abricot



TOMATO GAZPACHO 
Creamy Burrata & Basil Oil
_______
BRAISED CHUCK VEAL, 
Gratin of Savoy pasta with Beaufort Cheese
_______
CHEESE SLATE
_______
TRIPLE CHOCOLATE MOUSSE CAKE
Apricot Sorbet









Mercredi 4 août



[bookmark: _Hlk77087590]THON MI-CUIT AUX SÉSAMES
Pois Chiche & Mesclun assaisonné
_______
[bookmark: _Hlk77087619]FILET DE CANETTE 
LÉGÈREMENT FUMÉ
Déclinaison de Carottes
 _______
LA LAUZE DES FROMAGES 
_______
[bookmark: _Hlk77088890]PANNA COTTA
Vanille & fruits exotiques



SEMI-COOKED TUNA WITH SESAME
chickpea & seasoned Salad
_______
SMOKED DUCKLING FILLET
Lightly smoked
Carrots cooked in different ways
_______
CHEESE SLATE
_______
[bookmark: _Hlk77088922]PANNA COTTA 
Vanilla & Exotic Fruits









Jeudi 5 août



[bookmark: _Hlk77087728]ŒUF CUIT À 64°C
Champignons & Noisettes 
_______
GIGOT D’AGNEAU EN PETIT RÔTI
Gâteau de légumes Provençaux 
Ail en chemise
 _______
LA LAUZE DES FROMAGES 
_______
ENTREMET FRAISE RHUBARBE
Sorbet Citron



POACHED EGG COOKED AT 64 °C 
Mushrooms & Hazelnut 
_______
[bookmark: _Hlk77087776]ROASTED LEGS OF LAMB 
Southern vegetables
Garlic cooked in its skin
_______
CHEESE SLATE
_______
STRAWBERRY & RHUBARB MOUSSE CAKE
Lemon Sorbet









Vendredi 6 août



FOIE GRAS LAQUÉ À LA MYRTILLE
Compotée de Rhubarbe
_______
[bookmark: _Hlk77088794]FILET DE DORADE
Fenouil & Tomate confite
Coulis de Poivrons doux 
 _______
LA LAUZE DES FROMAGES 
_______
BISCUIT COULANT 
AU CHOCOLAT OCOA
Glace Vanille



[bookmark: _Hlk76298875]GLAZED HOME-MADE DUCK
FOIE GRAS WITH BLUEBERRY
Stewed Rhubarb
_______
SEA BREAM FILLET 
Fennel & Tomato
Sweet Peeper Coulis 
_______
CHEESE SLATE
_______
MOLTEN OCOA 
CHOCOLATE CAKE
Vanilla Ice Cream






Ouvert de 19h30 à 20h30 
Sur réservation, selon disponibilité
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